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Eine Osterreichische

Familientradition

Im Jahr 1879 begann die Familie Darbo, aus Friich-
ten Konfitiiren und Sirupe herzustellen. Sowohl im
Lebensmitteleinzelhandel als auch in der Gastro-
nomie konnte Darbo nach und nach seinen Marktan-
teil und sein Sortiment ausbauen und - nicht zuletzt
aufgrund der Treue seiner Kunden - die Marktfithrer-

schaft bei Konfitiire und Honig in Osterreich erringen.

Der Erfolg in Osterreich war eine schone Bestitigung
fur den eingeschlagenen Weg, und so wagte man
auch den einen oder anderen Blick tiber die Grenzen
hinaus. Immer hiufiger gelang es nun, die feinen
Konfitiiren, Honige und Sirupe auch in die Regale

jenseits heimischer Grenzen zu platzieren.

Darbo ist heute ein namhaftes mittelstindisches
Familienunternehmen, das an vier Tiroler Stand-
orten titig ist und hochwertige Produkte fir den
Lebensmitteleinzelhandel, fiir die Gastronomie und
Hotellerie sowie fiir weiterverarbeitende Lebens-

mittelunternehmen herstellt.

Martin Darbo dibernimmt 2009
die Geschiftsleitung der A. Darbo AG.
Damit gebt der Tiroler Traditionsbetrieb
in die fiinfte Generation.




Wissenswertes aus a’em

Reich der Friichte
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Qualititsphilosophie -

nur die feinsten Friichte

Die Herstellung unserer feinen Fruchtkompositionen beginnt dort, wo die besten Friichte wachsen. Ob in freier

Natur gesammelt oder am Feld geerntet, bereits vor Ort wird entschieden, welche Friichte gut genug fiir die
Zubereitung im Hause Darbo sind. Vor allem die Auswahl der geeigneten Obstsorten, welche unter giinstigen
Rahmenbedingungen angebaut, gepflegt und bei idealem Reifegrad gepfliickt werden, ist von entscheidender
Bedeutung. So werden beispielsweise besonders zarte und geschmacksintensive Marillen oder wildwachsende

Preiselbeeren und Heidelbeeren verwendet.

Jahrzehntelange Erfahrungen und vertrauensvolle Lieferantenbeziehungen beim Friichteeinkauf ergeben einen
Vorsprung bei der Beschaffung von qualitativ hochwertigen Friichten. So entstehen erlesene Fruchtkreationen

aus den besten Anbaugebieten der Welt.



Ein Leben
fiir die Friichte

Unternebmensgrindung

Im Jahr 1879 begann die Familie Darbo in einem kleinen Obstdampfwerk im altdsterreichischen Gorz aus

Friichten Konfitiiren, Sirupe und feine Fruchtlikére herzustellen.

Ubersiedelung nach Tirol
Als das mit Stolz betriebene Obstdampfwerk im Ersten Weltkrieg erheblich beschidigt wurde, musste die

Familie die Stadt Gorz verlassen und fithrte das Unternehmen fortan in Stans in Tirol weiter.

Marktfiihrerschaft in Osterreich
Sowohl im Lebensmitteleinzelhandel als auch in der Gastronomie konnte Darbo nach und nach seinen
Marktanteil und sein Sortiment ausbauen und - nicht zuletzt aufgrund der Treue seiner Kunden - die Markt-

fithrerschaft bei Konfitiire und Honig in Osterreich erringen.

Ein neunes Werk fiir nene Markte
Nach einer intensiven Planungszeit wurde im Jahr 1990 ein neues Werk in Stans in Tirol erdffnet und es
gelang nun immer hiufiger die feinen Konfitiiren, Sirupe und Honige in die Regale jenseits heimischer Gren-

zen zu platzieren.

Ubergabe der Unternehmensleitung
Im Jahr 2009 vertraute Klaus Darbo nach jahrzehntelanger Fiihrung des Unternehmens die weiteren Geschi-
cke seinem Sohn Martin an, der seitdem gemeinsam mit seinem Onkel Adolf das Unternehmen in funfter

Generation leitet.



Kostlichkeiten aus dem
Hause Darbo

Vielfalt die begeistert

Bei Darbo denkt man natiirlich sofort an die feinen Konfitiiren,
Marmeladen und Fruchtaufstriche, die die Frithstiickstische von nah
und fern bereichern. Zusitzlich bietet Darbo ein vielfiltiges Sorti-
ment fir den Einzelhandel an, von ausgewihlten Honigen tiber erfri-

schende Sirupe bis hin zu erlesenen Fruchtdesserts und Fruchtsnacks.

Gonnen Sie Ihren Gasten nur das Beste

Wenn Sie lhr Frithsticksbuffet zu einem besonderen Erlebnis
fur Thre Giste machen mochten, dann greifen Sie doch zu den
feinen Erzeugnissen von Darbo. Auferst beliebt sind beispiels-
weise die naturreinen Konfitiiren im formschonen Dekorglas
und im Miniglas sowie Preiselbeeren und Fruchtaufstriche in ver-
schiedenen Grofipackungen. Abgerundet wird das umfangreiche
Sortiment durch praktische und ansprechende Buffet-Prisentati-

onshilfen.




So viel Frucht muss sein

Unser flexibles und engagiertes
Entwicklungsteam arbeitet eng mit
den Kunden zusammen, um maf3-
geschneiderte Produkte wie Frucht-
zubereitungen fir Joghurt und
Quark oder Fruchtzubereitungen

fiir Smoothies zu entwickeln.

Verfiibrerische Rezepte gelingen nur mit den feinsten
und fruchtigsten Zutaten

Darbo steht seit jeher fiir schonende und fachkundige Verar-
beitung von Friichten und bietet hochwertige Zubereitungen
auch fiir Bickereien und Konditoreien an. So finden die feinen

Friichte von Darbo ihren Weg auch in verfithrerische Backwaren.
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