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Una tradizione austriaca

di famiglia

Nel 1879 la famiglia Darbo inizio a produrre con-
fetture e sciroppi di frutta. A poco a poco, Darbo
riusci a conquistare la sua quota di mercato sia nella
vendita al dettaglio nel settore alimentare che nella
ristorazione e ad ampliare il proprio assortimento,
non da ultimo grazie alla fedeltd dei suoi client,
diventando cosi leader nella produzione di confet-

ture e miele in Austria.

Il successo riscontrato in Austria, a conferma del
. o

percorso intrapreso, spinse I’azienda a guardare oltre

1 confini nazionali. Le raffinate confetture, il miele

e gli sciroppi raggiunsero infine gli scaffali anche

all’estero.

Darbo ¢ oggi una rinomata piccola-media impresa a

conduzione famigliare, con quattro sedi nel Tirolo,
dedicata alla produzione di prodotti di alta qualita

per la vendita al dettaglio nel settore alimentare, per

la ristorazione e I'industria alberghiera nonché per Nel 2009 Martin Darbo
le aziende di trasformazione alimentare sul territorio assunse la guida della A. Darbo AG.
nazionale e all’estero. Questa azienda all’insegna della tradizione tirolese

¢ ora alla quinta generazione.




Informazioni importanti dal
regno dei frutti
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In Austrm,'nell orfmo' di NEI MINIVASETTI DA 28 g
apertura dei negozi, viene

venduto un vasetto di si possono trovare nei
confettura Darbo
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La filosofia della qualita -

solo i frutti migliori

La produzione delle nostre raffinate creazioni di frutta inizia 1a dove crescono i frutti migliori. Che siano raccolti

in natura o nel campo coltivato, gia in questa fase si decide quali frutti sono abbastanza buoni per la preparazione
dei prodotti Darbo. Soprattutto la scelta del tipo di frutta piti adatto, che viene poi coltivato in condizioni
favorevoli, curato e raccolto una volta raggiunto il grado ideale di maturazione, ¢ di vitale importanza. Per

esempio sono utilizzate albicocche particolarmente morbide e dal gusto intenso o mirtilli rossi e neri selvatici.

La decennale esperienza e il rapporto di totale fiducia con i fornitori per I'acquisto della materia prima
costituiscono un vantaggio nell’acquisizione di frutti di alta qualitd. Questo ¢ cio che sta dietro alle pregiate

creazioni di frutta provenienti dalle migliori aree di produzione del mondo.



Una vita
dedicata alla frutta
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Costituzione della societa
Nel 1879 la famiglia Darbo inizi6 a produrre confetture, sciroppi e pregiati liquori alla frutta in un piccolo

impianto a vapore per la lavorazione della frutta nell’allora austriaca Gorizia.

Trasferimento nel Tirolo
Quando durante la prima guerra mondiale, I'impianto a vapore, 'orgoglio di casa Darbo, rimase gravemente

danneggiato, la famiglia fu costretta a lasciare la citta di Gorizia e a portare avanti I’azienda a Stans in Tirolo.

Posizione di leader del mercato in Austria
A poco a poco, Darbo riusci a conquistare la sua quota di mercato sia nella vendita al dettaglio nel settore
alimentare che nella ristorazione e ad ampliare il proprio assortimento, non da ultimo grazie alla fedelta dei

suoi clienti, diventando cosi leader nella produzione di confetture e miele in Austria.

Un nuwovo impianto per nuovi mercati
A seguito di un intenso periodo di pianificazione, nel 1990 fu inaugurato un nuovo impianto a Stans in
Tirolo, il che permise di far arrivare piu facilmente le raffinate confetture, gli sciroppi e il miele anche sugli

scaffali all’estero.

Passaggio della gestione dell’azienda
Dopo decenni alla guida dell’azienda, nel 2009 Klaus Darbo affido le sorti dell'impresa di famiglia a suo figlio

Martin, che da allora gestisce I'azienda insieme a suo zio Adolf, arrivati ormai alla quinta generazione.



Le prelibatezze
di casa Darbo

Una molteplicita che sorprende

Quando si pensa a Darbo vengono subito in mente le raffinate con-
fetture, marmellate e creme di frutta da spalmare che arricchiscono
la prima colazione su ogni tavolo. Darbo pero offre anche un ampio
assortimento per la vendita al dettaglio: dai mieli selezionati agli

sciroppi rinfrescanti fino agli squisiti dessert e spuntini alla frutta.

PER LA RISTORAZIONE & L'INDUSTRIA
ALBERGHIERA

Per i wostri ospiti, solo il meglio

Se volete che la vostra colazione a buftet sia un’esperienza dav-
vero speciale per 1 vostri ospiti, non possono certo mancare i raf-
finati prodotti Darbo. In particolare, sono molto apprezzate le
confetture naturali in eleganti vasetti decorativi e nei minivasetti
nonché i mirtilli rossi e le creme di frutta da spalmare disponibili
in diverse maxiconfezioni. Il nostro ampio assortimento ¢ com-

pletato da pratici espositori per piacevoli buffet.




Cosi estremamente fruttati

Il nostro valido team di ricerca &
sviluppo lavora con flessibilita a
stretto contatto con il cliente per
creare prodotti su misura, quali
per esempio confetture e preparati
di frutta per I'industria dolciaria e

lattiero casearia.

PER LA PANIFICAZIONE &
LA PASTICCERIA

Le ricette pin allettanti vengono bene solo con

gli ingredienti di frutta pin raffinati

Da sempre Darbo garantisce una lavorazione attenta e specializz-
ata della frutta e offre preparati di alta qualita anche per panifici e
pasticcerie. Cosi 1 raffinati frutti Darbo vengono utilizzati anche

come ingredienti nei piu allettanti prodotti da forno.




Alrho,

A. Darbo AG, Dornau 18, A-6135 Stans/ Tirolo, Austria, Tel.: +43 (0) 5242 6951-0, Fax: +43 (0) 5242 6951-72,

E-Mail: info@darbo.at, www.darbo.com

IT_0123

D1759_Br



